FORMACION

Posgrado en Gestion
comercial de empresas
mayoristas de alimentacion

a Asociacién de Concesionarios
Lde Mercabama potendia el pos-
grado de Gestion comercial de
empresas mayoristas de Mercabama,
que en octubre iiciard su tercera edi-
ibn, para conseguir atraer a recién -
cenciados y diplomados a las empresas
de la unidad alimentaria, cada vez mas
especalizadas en la importacién y ex-
portacién de productos y operaciones
intemacionales. .

El objetivo del curso impulsado por
Assocome y dirigido por la Fundacién
Triptélemos, especializada en materia
agroalimentaria, y la Fundacién de la
Universitat Politécnica de Catalunya
es conseguir formar un peril profe-
sional muy codiciado y cada vez més
necesario en las empresas de la uni-
dad alimentaria catalana. Se trata de.
profesional cualificado, preferiblemen-
te recién licenciado o diplomado, que
vecibird los conocimientos pertinentes
Ppara mantener contactos comerciales
en los cinco continentes y cerrar con
éxitolas operaciones.

Se busca un gestor o gestora espe-
cialmente versatil y multidisciplinar,
preparado no s6lo en la vertiente co-
mercial especifica del sector,sino que
ademés debera adquirir una especial
sensibilidad para captar las tenden-
ias del consumo alimentario de los
catalanes y avanzarse a sus necesida-
des. Otros temas en que se especia-
lizarén los alumnos de este posgrado
son seguridad alimentaria, habilidades
de gestion y negociacién, legislacion,
gestion de Ia calidad y logistica, entre
otras materis.
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Garantias de ocupacidn laboral

Esta es la tercera edicién del curso
impulsado por los propios empresarios
dea unidad alimentaria de Mercabar-
na, una de las mas importantes del sur
de Europa y que redine a cerca de 800
empresas. Segin Assocome entre los
elementos atractivos que ofrece este
posgrado es la bolsa de trabajo que
reine las demandas de profesionales
de 776 empresas y los mercados cen-
trales de frutas y hortalizas y también
del pescado, El presidente de la Asso-
come, Juan Llonch, asegura que “pro-
bablemente sea el inico posgrado en
Catalunya que ofrece una garantias tan
elevadas de ocupacidn y oportunidades
de promocin laboral reales”.

Para esta nueva edicién, se quiere
mantener el interés para los propios
profesionales de la unidad alimentaria,
presentes en las pasadas ediciones del
curso, pero segin Joan Lionch “es im-
prescindibles conseguir que profesio-
nales exteros a Mercabama se ntere-
sen en este posgrado y las oportunida-
des de promocion laboral que ofrece”.
Mercabarna es el primer mercado de
abastos de Espaita en disponer de un
posgrado disefiado para dar respuesta
a su propia demanda de directivos y
gestores especializados.

El origen de este curso esté en la
misma demanda de los empresarios
mayoristas de Mercabama de un perfil
profesional especializado en el sector
alimentario, pero que a la vez recoja las

Sficidades de et

El curso estard impartido integra=
mente por directivos y empresarios
del sector. Entre las materias que se
incluyen estén el onsumo alimenta-
omercio intemacional; compras
¥ negodiacion; economia de empresa;
tecnologia de procesos; legisla
gestion de la calidad; geston logis
tica: Gestion de equipos humanos y.
ventas y comercializacion. También es-
tan previstas las précticas en empre-
sas para aquellos alumnos que estén
interesados.

La direccion académica del cur-
50, a cargo de la Fundacién Triptdle-
mos, cuenta con un Consejo Asesor:
integrado por empresas mayoristas
de Mercabarna (Fruites i Hortalisses'
Gava, Moray Fish Internacional SA.,
Maresmar, Gestio i Elaboraci6 de Ser-
vels, Central Dica, Pepit6 Tomé y Cei-
nal) que colaboran de forma activa

en la confeccidn de la programacion
del curso,

Assocome redine un total de 156
empresarios mayoristas y concesio-
narios de Mercabarna. Casi todos los
operadores de Mercabarna y un total
de 776 empresas estan presentes en
esta asodiacion empresarial sin drimo
delucro.

La FundaciénTriptdlemos, creada ha-
ce cinco afios para el desarollo agroa-
limentario, cuenta entre sus patronos
con once uiversidades vincladas ala

unidad alimentaria de producto fresco.
ta de 200 horas lectivas.

cooperativas agra-
vias, empresas de produccion y asocia-




