Escuma de Castanyada
250 g castanyes torrades
200 ml de nata muntada
100 ml de llet

24 g sucre glag

30 ml de rom

1 pera Williams

1/2 baina de vainilla

50g sucre 50g aigua

Escuma. Torrar les castanyes. Triturar tots els ingredients fins formar una
massa cremosa i fina. Colar. Posar la barreja dins d’un sifo, dos carregues
de N20O. Deixar reposar a la nevera. Granet de castanya. Picar 50 g de
castanyes torrades amb un ganivet fins tenir un granet petit. Reservar.
Daus de pera. Fer almivar amb el sucre, l'aigua i la baina de vainilla.
Pelar la pera i tallar a daus petits. Afegir els daus a I'almivar i deixar
refredar.

En un bol transparent, posar I'escuma i decorar amb daus de pera.



